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Uva

Cabernet Franc, Rosso
Umbria IGT

Zona di produzione
Localitd Montini (comune
di Narni, Umbria)
Terreno

Di medio impasfo
tendenzialmente argilloso
e ricco di scheletro
Altitudine del vigneto
160 metri s.|.m.

Sistema di allevamento
Guyot

Densitd dei ceppi
5400/ha

Produzione per ettaro
80 q.li

Resa uva in vino

65 %

Epoca della vendemmia
Metd seffembre
Vinificazione

In acciaio
Invecchiamento

In barrique per 8/10
mesi e affinamento

in bottiglia per almeno
4 mesi

Prima annata prodoh‘a
2012

LA. MADELEINE
CANTINA UMBRA

NarnOt

Uva

Cabernet Franc,

Rosso Umbria IGT

Zona di produzione
Localita Montini {comune
di Narni, Umbria)
Terreno

Di medio impasto
tendenzialmente argilloso
e ricco di scheletro
Altitudine del vigneto
160 metri s.l.m.

Sistema di allevamento
Guyot

Densitd dei ceppi
5400/ha

Produzione per ettaro
80 q.li

Resa uva in vino

50 %

Epoca della vendemmia
Meta seftembre
Vinificazione

In acciaio
Invecchiamento

In barrique per 18 mesi
e affinamento in bottiglia
per almeno 12 mesi
Prima annata prodotta

2011

_Pinot Nero

Uva

Pinot Nero,

Rosso Umbria IGT
Zona di produzione
Localita Montini (comune
di Narni, Umbria)
Terreno

Di medio impasio
tendenzialmente
orﬁi”oso e ricco di
scheletro

Altitudine del vigneto
180 metri s.|.m.
esposizione nord-est

Sistema di allevamento
Guyot

(

Densita dei ceppi
5400/ha

Produzione per eftaro
80 q.li

Resa uva in vino

60 %

Epoca della vendemmia
Meta seffembre
Vinificazione

In acciaio
Invecchiamento

In barrique per 16 mesi
e affinamento in bottiglia
per almeno 12 mesi
Prima annata prodoh‘c
2012




La Madeleine & una cantina umbra, collocata
tra Narni e Otricoli (Umbria), della famiglia
D'Alema. | terreni, precedentemente occupati
da una azienda di allevamento di bestiame,
sono stati sottoposti a lunghi, profondi e rigo-
rosi lavori affinché potessero accogliere vigne
e oliveto.

_Nerosé

Un cambiamento di destinazione d'uso guida-
to dalla passione per il vino e dal rispetto della
terra. Le vigne, situate non lontano dal parco
archeologico dell’antico porto fluviale di Ocri-
culum, si estendono per 7,5 ettari (pinot nero,
cabernet franc, marsellan, tannat, ciliegiolo).

Lo cantina produce circa 40.000 bottiglie
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Nerosé 60

Uva

Pinot Nero, Metodo
classico

Zona di produzione
Localita Montini ([comune
di Narni, Umbria)
Terreno

Di medio impasfo
tendenzialmente
argilloso

e ricco di scheletro

Altitudine del vigneto
180 metri s.I.m.
esposizione nord-est
Sistema di allevamento
Guyot

Densita dei ceppi
5400/ha

Produzione per ettaro
100 q.li

Resa uva in vino

45%

Epoca della vendemmia
Metd agosto
Vinificazione

In acciaio
Invecchiamento
Minimo 36 mesi

sui lieviti

Brut

Prima annata prodotta

2012

Uva

Pinot Nero, Metodo
classico

Zona di produzione
Localitdh Montini (comune
di Narni, Umbria)
Terreno

Di medio impasto
tendenzialmente
argilloso

e ricco di scheletro

Altitudine del vigneto
180 mefri s.l.m.
esposizione nord-est

Sistema di allevamento
Guyot

Densita dei ceppi
5400/ha

Produzione per ettaro
100 g.li/ha

Resa uva in vino

45 %

Epoca della vendemmia
Metda agosto
Vinificazione

In acciaio
Invecchiamento
Minimo 60 mesi

sui lieviti

Brut

Prima annata prodotta

2012

LA MADELEINE
CANTINA UMBRA

all'anno e utilizza energia solare e acqua pio-
vana raccolta in apposite cisterne.

Della precedente azienda, é rimasto solo il
nome - La Madeleine - conservato per le emo-
zioni letterarie evocate e il richiamo al ruolo
che ha la memoria nell’affrontare le sfide del
futuro.

Juli

Uva Densita dei ceppi

Pinot Nero, Umbria Pinot  5400/ha

Nero - Rosato IGP Produzione per ettaro
Zona di produzione 80 q.li/ha

Localita Montini (comune  Resa uva in vino

di Narni, Umbria) 60 %

Terreno Epoca della vendemmia
Di medio impasto Metds settembre
tendenzialmente Vinificazione

O'Q'HOSO_ In acciaio
e ricco di scheletro hi
Invecchiamento

Affinamento in botfiglia
2 0 3 mesi

Altitudine del vigneto
180 metri s.l.m.
esposizione nord-est
Prima annata prodotta

2021

Sistema di allevamento
Guyot

Strada Montini 38 - 05035 Narni (Terni) - ltalia  Telefono +39 0744 040427 +39 3200664962

contatti@cantinalamadeleine. it

www. cantinalamadeleine.it



