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Vitigno:

Pinot Nero, metodo classico
Zona di produzione:
Montini (Narni, Umbria)
Terreno:

Medio impasto, argilloso con
tracce di fossili

Altitudine del vigneto:
180 m.s.l.m.,

esposizione nord-est
Sistema di allevamento:
Guyot

Densita di impianto:
5400/Ha

Produzione per ettaro:
100 q.ls

Resa di uva in vino:
45%

Vendemmia:

Meta agosto
Vinificazione:

In acciaio inox
Affinamento:

Almeno 36 mesi sui lieviti
Extra Brut

Prima annata:

2012

Vitigno:

Verdicchio, Viognier,
Vermentino - Umbria
Bianco IGP

Zona di produzione:
Localita Calispone

(Narni, Terni)

Terreno:

Di medio impasto, tendente
all'argilloso e ricco di
scheletro

Altitudine del vigneto:
270 m.s.l.m.

Sistema di allevamento:
Guyot

Densita di impianto:
5000/ha

Produzione per ettaro:
40 quintali

Resa di uva in vino:
55%.

Vendemmia:

Inizio settembre
Vinificazione:

In acciaio inox
Affinamento:

In bottiglia per almeno

3 mesi

Prima annata:

2024
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Vitigno:

Pinot Nero, metodo classico
Zona di produzione:
Montini (Narni, Umbria)
Terreno:

Medio impasto, argilloso con
tracce di fossili

Altitudine del vigneto:
180 m.s.l.m.,

esposizione nord-est
Sistema di allevamento:
Guyot

Densita di impianto:
5400/Ha

Produzione per ettaro:
100 q.ls

Resa di uva in vino:
45%

Vendemmia:

Meta agosto
Vinificazione:

In acciaio inox
Affinamento:

Almeno 60 mesi sui lieviti
Extra Brut

Prima annata:

2012

Vitigno:

Pinot Nero,

Umbria Rosato IGP

Zona di produzione:
Montini (Narni, Umbria)
Terreno:

Medio impasto, argilloso con
tracce di fossili
Altitudine del vigneto:
180 m.s.l.m.,

esposizione nord-est
Sistema di allevamento:
Guyot

Densita di impianto:
5400/Ha

Produzione per ettaro:
100 q.ls

Resa di uva in vino:
60%

Vendemmia:

Metd settembre
Vinificazione:

In acciaio inox
Affinamento:

In bottiglia per almeno

3 mesi

Prima annata:

2021

NARNOT

Vitigno:

Cabernet Franc,

Umbria Rosso IGP

Zona di produzione:
Montini (Narni, Umbria)
Terreno:

Medio impasto, argilloso con
tracce di fossili

Altitudine del vigneto:
160 m.s.l.m.

Sistema di allevamento:
Guyot

Densita di impianto:
5.400/Ha

Produzione per ettaro:
80 q.ls

Resa dell'uva in vino:
50%

Vendemmia:

Metd settembre
Vinificazione:

In acciaio inox
Affinamento:

In barrique per 18 mesi,
In bottiglia 12 mesi
Prima annata:

2011
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Vitigno:

Pinot Nero, Umbria Rosso IGP
Zona di produzione:
Montini (Narni, Umbria)
Terreno:

Medio impasto, argilloso con
tracce di fossili

Altitudine del vigneto:
180 m.s.l.m.,

esposizione nord-est
Sistema di allevamento:
Guyot

Densita di impianto:
5.400/Ha
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Vitigno:

Ciliegiolo, Umbria Rosso IGP
Zona di produzione:
Montini (Narni, Umbria)
Terreno:

Medio impasto, argilloso con
tracce di fossili

Altitudine del vigneto:
180 m.s.l.m.,

esposizione nord-est
Sistema di allevamento:
Guyot

Densita di impianto:
5400/Ha

Produzione per ettaro:
80 q.ls

Resa di uva in vino:
65%

Vendemmia:

Fine settembre
Vinificazione:

In acciaio inox
Affinamento:

In barrique da 4 a 6 mesi
Prima annata:

2022

Vitigno:

Cabernet Franc,

Umbria Rosso IGP

Zona di produzione:
Montini (Narni, Umbria)
Terreno:

Medio impasto, argilloso con
tracce di fossili
Altitudine del vigneto:
160 m.s.|.m.

Sistema di allevamento:
Guyot

Densita di impianto:
5.400/Ha

Produzione per ettaro:
80 q.ls

Resa di uva in vino:
65%

Vendemmia:

Meta settembre
Vinificazione:

In acciaio inox
Affinamento:

In barrique per 8/10 mesi,
In bottiglia per 4 mesi
Prima annata:

2012

Produzione per ettaro:
80 q.ls

Resa di uva in vino:
60 %

Vendemmia:

Metd settembre
Vinificazione:

In acciaio inox
Affinamento:

In barrique per 16 mesi,
In bottiglia per 12 mesi
Prima annata:

2012



